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17th Anniversar-y Course Menu
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Bis di primi ~ 2487 EETIMEAE ~
Spaghetti gamberetti e zucchini al aglio e olio
DIEER X — =D AT T 4— =V =T DF A — A
Risotto alla parmigiana con fave
ZEB L NIIVAF Y F— D) b

Involtino di filetto di vitello con verdure e formaggio
LY T+ TA—= FREF— L4412

Gelato gusto a scelta
S
Caffe o Te

J—b— U &%

Piano Bar M
Timballo di verdure e gamberoni
¥ ¥ 500 FRLIEDT 3y
*
Pasta e Risotto ~,S25¥1) vk~
Tagliatelle al Aragosta
FEZUDZ)T Tl

Risotto broccoli,ricotta e pomodoro fresco
Z 3y ) N3y 7wz a k2ol b
*
Salmone al forno con frutti di bosco
F—E/OA—TVBRE FON)—Y— A2
*

Filetto di maiale in crosta di prosciutto di parma
W74V ROV E ENLBE
*
Dolce Misto
TH—loE e
b3
Caffe o Te
Sk

—— O
5,000 yen

Terrina di salmone,asparagi e bottarga
H— T/ TANT Ry ZINA DT )— X

Linguine al Granchio
BNED)Y T A—%

Sogliola al forno in letto di Zucchine
FFHLR X — =0T =7 VB

Suote d’Anatra al vincotto con verdure di stagione
BRDY)T— T4VAN— R EFOFELRZT

Gelato gusto a scelta o Crostata di frutta
Yx7—F X3 ZN—=YDFIL}

Caffe o Te
a—bt— LI =X

10,000 yen

Prosciutto e frutta di stagione
ENLEEHORE

*

Zuppa di verdure fredda o calda
HFED7)—LA—T (AR LEL)
*
Pasta bis ~2H/ XA X EEE~
Capelletti di carne e verdure al tartufo
R EDh~LyT4 M7 Bk
Pasta alla chitarra al pesto di rucola e gamberetti
PNLEN =TT R—=RDX T 97

Risotto al zafferano capesante e bottarga
F772DN)I 9 WLLRYFIV vz
E3

Astice alla Catalana
ATR—=INIZEDH}Z T T THIT—F R

Filetto di Manzo ai funghi porcini e noci
Mt F 74V AORINF —=FEAMDY — R

T :
Dolce Misto
T —toBet
ANTICA ROMA .
Caffe o 1e
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