ANNIVERSARY COURSE MENU

Colosseo 21> 4 ¥3,000

ANTIPASTO Hii3%

A) Zuppa di Verdure

BREDOA—T
B) Misto - Caprese Terrina Salmone Mortadella Verdure
HIEBAE W7 V—E, = DTY—X, BNVET v7, BF)

PIZZA B>V 7

A) Pizza Margherita

B V) — 4
B) Pizza Picante con Olive

EABFY—T Oy
C) Pizza Napoli

EyY7F R (b~h TV 7LyT, ToFar)

DOLCE F/VF =

A) Tiramisu 0 B) Panna Cotta
TATIA or AV =02
Caffe o Te

SESESe

X EFEA==2—A), B), O b— T OBERTIN

A) Zuppa di Verdure e Capesante
BEOA—T F547 Ak
B) Alici Marinate con Verdure
AT D=YR BRI
PASTA - 2 tipi 2 FEfED /S AF
A) Lasagna al Forno
THP—=x
B) Gnochi ai 4 Formaggi
—gu¥ AfEEOF —X
C) Fettuccine alla Boscaiola
Tz hF—3 RADA—T R
SECONDO - Pesce N £
Pesce fresco del Giorno
ARAFORBEL =751 T
SECONDO - Carne =k 1A
Saltimbocca alla Romana

T AR B—</E

DOLCE due tipi 2 IOV F =
A) Torta Nonna B) Panna Cotta C) Semifreddo Tiramisu

BlEbboADr—3x or 23 FayX or 237y RT4T3IA
Caffe o Te

a—b—or 74—

Trevi FLU 4D FR  ¥6,000

ANTIPASTO R
A) Moscardini al Vino Rosso e Pomodoro
AKX ADIRIAHE b/ —R
B) Mozzarella di Buffalla e Proscutto Crudo
KEDESY 7L T/ V< FEE N L
PASTA — Tris 3 ¥/~ 27 -V v b
Canelloni di Carne e Verdure
BRAEBED S ra—Y
Linguine Mazzancolle e Zucchini
LR yF — =D T A%
Risotto Verdure di Stagione e Parmigiano
FHIOB L SNV — ) F—ADYY vk
SECONDO - Pesce K

Acqua Pazza

fif DT IT Y7

SECONDO - Carne E= R}

Iberico alla Griglia

AXYIRDZY v

DOLCE Misto Tris K/VF oI AL3Ff

Consiglio dello chef

V2T DI AAR
Caffe o Te

Si=lg= @F 74=



